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Nofima driver forskning og teknologioverfaring i
verdikjeden fra ravare til konsum

-Tverrfaglige team lgser oppgavene i et helhetsperspektiv

Anvendt Forbruker h
teknologi kunnskap Mattrygghet
»/ Dagligvare
Ramateriale Produkt- ! Emballeri
egenskaper utvikling Produksjon mballering » HoReCa
> KBS

Primaer-
produksjon

10.11.2011



Kompetansenettverk for lokalmatproduksjon

— Et tiltak under ” Utviklingsprogram for lokale matspesialiteter fra
norsk landbruk”

"Lokalmatprogrammet”

— Malgruppe
« Sma matprodusenter og sma neaeringsmiddelbedrifter med inntil
10 ansatte

— Kompetansenettverket driftes gjiennom fem regionale nav/regionér



Kompetansenettverk for lokal matproduksjon

Tromsg 8

Opprettet i 2002 med 5 Regioner

Mal: @kt verdiskaping gjennom initiering og 2 Nord: Bioforsk Nord Holt
formidling av kompetansetiltak :

Meere landbruksskole 7

. f_ gere
i .
Sogn jord- og hagebruksskole %

@st: Nofima
As

>
Stavanger ghss

Sar: Nofima
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Hovedaktiviteter Kompetansenettverket Region @st

Hovedaktiviteten til navet i gst er :
— Kurs/seminarer
— Besgksordning med mulighet for oppfalgingsprosjekt

— Henvisninger til andre kompetansemiljger og kobling mot
andre virkemidler f.eks @kologiprogrammet,
Designprogrammet

www.nofima.no/mat/bedriftshjelp
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Unik Henvisningskompetanse

Innovasjon Norge Hovedkontoret er oppdragsgiver

Styringsgruppe: Samarbeid med:
Innovasjon Norge, Kompetansemegling,
Fylkesmannens @kologiprogrammet
matkontakter,

Hanen

/ ,

Matkontaktene:

TI UMB

Kulinarisk|

Akademi | -
Fylkesmannen e

Innovasjon Norge |
Inkubatorer

Fylkeskommunen =
S+

10.11.2011 test 7



Besgksordningen

« Tilboud om gratis besgk av matfaglig
kontaktperson. Skreddersydd hjelp fra
meieristen, baker n, pglsemaker n, kokken,
bedriftsradgiveren osv

 Egen Besgksordning for markedstjenester
f.o.m. 2011 i regi av Matmerk

- "utvikling 1 praksis, der og da Hedmark

Oppland

- Oslo/Akershus
@stfold
VestfoldiBuskerud

e Mulighet for a sgke Oppfalgings-
prosjekt giennom IN

NTelemark™

Nofima
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Kurs/arrangementer noen eksempler

o @konomikurs
Kalkulering og prisfastsetting — forutsetninger for lgnnsom drift

« Teknologikurs:
— Videreforedling av frukt og baer
— Ost 0og meieri
— Baking med surdeig
— Praktisk kjgttproduksjon

« HACCP kurs for smaskalaprodusenter og sma
serveringsbedrifter

« Markedsfaring, merkevarebygging og design

* Miniseminarer der produsentene mgtes

LN ]
fns e
& NOfI ma Nyietstres, desember 2010 Innoussson *
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* Nisjenett — nettverk for sma Iokalmatprodusen-ter___.-”'
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File Edit Wiew Favorites

Tools  Help

x  Google | v

X |Qv Kurs Brgdhbaking - ulike prosesser Del: m
?_A? Favorites | i‘:?? ﬂ

‘ I'_’é Mofima - Breidbaking - Llike prosesser ‘ ‘

P search - l More >

® beitf.. - A Options... -

Amazon B8 YouTube B 8 Trondheim, Nomway B

&, options ~

g - E} = @ - Page ~ Safety ~ Tools = @v i

Kurs
Brgdbaking - ulike prosesser
pel: B .
Noklkeldata
Sted Mofima, Osloveien 1, As
Pris Kr 1800, (inkl. kursmateriell, lunsj og kaffe/te).

Startdato 8. november 2011

Sluttdato 9. november 2011

To dagers praktisk kurs i bradbaking med ulike prosesser.
Teori vil danne grunnlag for starre forstaelse av
bakeprosessen og hva som er mulig & fa til med ulike
metoder.

1 den praktiske gjennomgangen vil vi bake med Qatthev, samt
ulike melkombina-sjoner. Produksjonen vil forega med alminnelig
bakeriutstyr og steikingen i tralleovn og hertovn med steinhert.

MAL
Gi deltakerne grunnleggende kunnskap om gjeldende
bakeprosesser.

MALGRUPPE R
Lokale produsenter som har bred pa sortimentet.

KURSINNHOLD

- Teari om ulike metoder

- Forberedelser natthev

- Presentasjon av bakverk som skal bakes

Kontaktperson

Hans Helge Raae
Clsen

Baker- og
konditormester
TIf: +47 54370121
Mobil: +47 350 84
112

Solveig Le Divenah
Sekretssr
TIf: +47 54370481

Vedlegg

- Kursinvitasjon

Tilhgrende program

Kompetansenettverk for
2 :
=maskala matproduksjon

Forskningsomrade

~

- Baking Baking
Baking vil foregd gruPpevis. Grupper dannes etter interesse og . Bakeriet
behov. Mulighet for 3 preve ut egne resepter innenfor kursets gent Andre
tidsramme. Deltagere tar med eget arbeidtay. B:EZESD”
KURSANSVARLIGE L 47 BasT0dEL
Nofima AS v/Baker- og konditormester Hans Helge Raae Qlsen, 207
og baker og konditor Kent A. Svensson.
& Internet Fa v HM100% -

| £

e |
§Tegne"m|Auzoﬁgurerv N NOOM A BllEdarZrAr=
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Markedsorientert produktutvikling:
@kologiprogrammet

Avtale med Statens Landbruksforvaltning (SLF)
— Handlingsplan for hvert ar godkjennes av SLF

Malgruppen:
Primeaerprodusenter og neeringsmiddelbedrifter som enkeltvis eller |

samarbeid gnsker & utvikle gkologiske produkter for nasjonal og
eller lokal omsetning, herunder omsetning fra eget utsalg.

Innhold:
— Besgksordning, ca 10 besgk pr ar
— Produktutviklingsprosjekt, ca 12 prOSJekter pr &r
— kodag/temadag .
— HO@ — Handelens @ko-nettverk

www.nofima.no/mat/bedriftshielp/

JNof ima


http://www.nofima.no/mat/bedriftshjelp/

Markedsorientert produktutvilking

Besgksordning:
— Lavterskeltilbud til gkologiske produsenter
— Veiledning og bistand
— Ca 10 besgk / ar, inntil 2 dagsverk

Produktutviklingsprosjekter
— Velledning, reseptoptimaliseringer og praveproduksjoner
— Ca 15 prosjekter arlig
Handelens @ko-nettverk |
— hensikt: fremme gkologi pa agendaen |nnen varehandel | Norge
0g internt i organisasjonene. ' | |
@kologifagdag

/ JNofima
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MARKEDSORIENTERT PRODUKTUTVIKLING

Ravare-, ingrediens- |
0g prosess-
kompetanse

! TR sen ” Bakeri HVEEI:atﬁb“'I I Fiskehall l l Meieri I

PAKKEHALL
Emballert produkt - holdbarhetsstudier
(klimarom)
ey

Produktkvalitet
(sensorisk, kjemisk, mikrobiell holdbarhet)

10.11.2011 13
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Fra etablering til internasjonal forskning
- et sett virkemidler som virker

~

7
FOU - EU

7’
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s Forskningsprosjekter
-’
-

-
- Bedriftsspesifikke utviklingsprosjekt

-
Matprodusent ’a’ «IN/VSP; @kologi
l l UtV|kI|ng I nettverk

FoU institutt Produktutviklingsnettverk

*Smabedriftsprogrammet
Lavterskel - oppsgkende

Kompetansenettverk for
smaskala matproduksjon

*Besgksordning gkologi :": - ' o
"Kompetansemegling Involverlngsmodellen !

10.11.2011 14



Fra etablering til internasjonal forskning
- eksempler fra gkologiske bedrifter

7’
' d
&
' d
P s
‘ PR NFR, Forskningsprosjekter
EPLEBLOMSTEN
_ A - ";,,
SUNT&GODT P _ N o S
‘ -~ Bedriftsspesifikke utviklingsprosjekt
Vagen Gard , - i
Nofima Utvikling i nettverk

Lavterskel - oppsgkende

' Involveringsmodellen

‘JNOf i m a
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Takk for oppmerksomheten!

e~

www.nofima.no/mat/bedriftshjelp ==
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